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Desinfectante de gran eficacia micrebicida (bactericida y fungicida) y poder detergente
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Alta desinfeccion

APLICACIONES

# Desinfeccioén en la industria agroalimentaria (programas APPCC), en
todo tipo de establecimientos que manipulan, procesan o almacenan
alimentos: industrias carnicas, lacteas, bebidas, conserveras,
frigorificas, restaurantes, etc. BEN EFICIOS

Limpieza y desinfeccion de palets, envases, cisternas, maquinaria,
mesas, etc., en general utensilios y superficies en contacto con
alimentos.

+ Limpiador y desinfectante en un solo
producto y efectivo a bajas

MODO DE EMPLEO concentraciones

La aplicacion del producto en la Industria Alimentaria para uso en + Eficacia probada: con actividad
desinfeccion de contacto, habra de llevarse a cabo en ausencia de bactericida y fungicida en condiciones
alimentos. Se tomaran todas las medidas necesarias para que los sucias (UNE 13697), activo frente a E.
alimentos, maquinaria y/o utensilios que sean manipulados en los Coli, Ps. Aeruginosa, Staphylococcus
locales o instalaciones tratadas con el producto no contengan residuos aureus, E. hiriae, Listeria

de ninguno de sus componentes. Para ello deberan aclararse monocytogenes, Salmonella
debidamente con agua las partes tratadas antes de su utilizacion. El typhimurium, Capilobacter jejuni
producto se aplicara diluido con agua aplicandose mediante Candida albicans, Aspergillus niger,
pulverizacion, lavado o inmersién de las superficies a desinfectar. ngionella pneumdphila y frente a ciertos
Recomendamos un tiempo de contacto de al menos 5 minutos VLS

(bactericida), 15 minutos (fungicida) para una correcta desinfeccion, « Programas APPCC: limpiador
aclarando a continuacion con abundante agua para eliminar los residuos. desinfectante de superficies, equipos y

utensilios con registro HA

« Otras ventajas: buena espumacion en
DOSIFICACION paramentos verticales, homologado
como desinfectante de uso en industria
alimentaria y no requiere carnet de
aplicador.

Dosificar en funcion de la problematica y suciedad existente:
dosificaciones orientativas segun test de eficacia UNE-EN 13697: 2%.
Para suciedades persistentes aumentar la dosificacion.
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